SUCCO D’ARANCIA [FRESCO1 5 YOGA PErA 4 ESTATHE PESCA / LIMONE 4
SAN PELLEGRINO ROSSA / LIMONE / CHINOTTO / GINGER BEER 4
SPRITZ / SPRITZ 0.0% 10 BIRRA MORETTI 4 NEGRONI / NO—GRONI 0.0% 10.5

ILARIO MORTADELLA - STRACCIATELLA - PISTACCHIO 10
PROSCIUTTO CRUDO POMODORI SECCHI - TALEGGIO - RUCOLA 11
PROSCIUTTO COTTO [CALDOI FONTINA 8.5
FOCACCIA CAPRESE 10

PIATTI

[FATTA IN CASA DALLA NONNA TAMARA DI BOLOGNA]

INSALATA DEL GIORNO 14.5
PANZANELLA POMODORI - MOZZARELLA - CIPOLLA ROSSA 13
TAGLIATELLE AL RAGU 22.5 TAGLIATELLE AL POMODORO 19.5
LASAGNE SETTE STRATI 20.5

CONTORNI

TAGLIERE MISTO [PER DUE] 34 +8 BURRATA DI BUFALA DOP
FOCACCIA ALL OLIO 5.5 CAPRESE 10
INSALATA MISTA 8 VERDURE DI STAGIONE 12

DOLCI

TIRAMISU 10.5 SGROPPINO 9.5 AFFOGATO 6.5
ESPRESSO MARTINI 12 CAFFE CREMA [FREDDO] 6

GELATO PISTACCHIO / VANILLE / CHOCOLAT 4
+2 [AMARENE DI FABBRI]

iLARIO



BOLLICINE

EMILIA-ROMAGNA SALOMINO DI SANTA CROCE - LAMBRUSCO
VENETO, TREVISO SPECIAL CUVEE FRIZZANTE - GLERA

VENETO, TREVISO PROSECCO SPUMANTE DOC - GLERA
EMILIA-ROMAGNA DI SORBARA, PEDRONI - LAMBRUSCO ‘24
VENETO, VO S.L. FRIZZANTE [PET-NAT] - GARGANEGA ‘24 #

BIANCO

EMILIA-ROMAGNA LEALE - TREBBIANO/CHARDONNAY ‘20

VENETO, SOAVE TORRE DEL FALASCO - GARGANEGA ‘20
ALTO-ADIGE TOLLOY - PINOT BIANCO ‘25

ABRUZZO cCIVITAS, LUNARIA - PECORINO ‘25

FRIULI RONCO CALAJ, RUSSULO - PINOT GRIGIO ‘20

PIEMONTE SANROME, VENGORE - ARNEIS ‘24

TOSCANA TORRESALINE, POGGIO MAESTRINO - VERMENTINO ‘24
LOMBARDIA LUGANA, SELVA CAPUZZA - TURBIANA ‘24

BRDA VIGNA GREDIC, MOVIA - SAUVIGNON VERT ‘24 #

ROSATO ¢ ARANCIONE

ALTO-ADIGE BLUSH ROSE, TROVATI - PINOT GRIGIO ‘20
EMILIA-ROMAGNA VIGNA ROCCA, TRE MONTI - ALBANA ‘20

EMILIA-ROMAGNA LEALE - SANGIOVESE ‘24

ALTO-ADIGE CASTEL PIETRA - TEROLDEGO ‘23

TRENTINO CASTEL FIRMIAN - LAGREIN ‘24

VENETO0 ALFABETO RIPASSO - CORVINA/RONDINELLA ‘23
ABRUZZ0 COSTE DI MORO, LUNARIA - MONTEPULCIANO 20
PIEMONTE CAMPOLUNGO D’ASTI, VENGORE - BARBERA ‘24
ALTO-ADIGE FASS NR. 9, GIRLAN - VERNATSCH ‘23

TOSCANA ROSSO DI MONTEPULCIANO - MAMMOLO ‘24 #
TOSCANA LEGERO, LA GINESTRA - SANGIOVESE ‘23 #

FRIULI GRIFO NERO, RUSSOLO - PINOT NERO ‘20

BRDA TURNO ROSSO - CABERNET SAUVIGNON/MERLOT ‘22 #
TOSCANA CHIANTI CLASSICO, RENZO MARINAI - SANGIOVESE 21
SARDEGNA TURRIGA ISOLA DEI NURAGHI - CARIGNANO ‘21
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