
A P E R I T I V O

L’ A R T E  D I  B E R E  
E  M A N G I A R E ,  

P R I M A  D I  M A N G I A R E  
E  B E R E



S T U Z Z I C H I N I
OLIVE VERDI
DOLCI

4

focaccia
CON OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

5

BURRATA DI BUFALA DOP
INSALATA CONDITA

11

SELEZIONE DI FORMAGGI
PECORINO - PARMIGIANO - TALLEGIO - GORGONZOLA 

15

MORTADELLA 9
‘AUGUSTA’

COPPA 11
PARMA ‘VALTIDONE’

salame 9
FINOCCHIONA VIANI

PROSCUITTO CRUDO 11

SAN DANIELE 24 MESI

TAGLIERE MISTO
SELEZIONE DI FORMAGGI E AFFETTATI
BURRATA +8

28



I L A R I O  S I G N A T U R E

FRESCO MEDITERRANEO
GIN INFUSO MENTA & ZENZERO - LIMONE - TONICA CETRIOLO

12.5

MONTE MULE
AMARO MONTENEGRO - GINGER BEER - LIMONE

10.5

BOLOGNA SOUR
BOURBON - SCIROPPO AMARENA - LAMBRUSCO - LIMONE

12.5

ILARIO SOUR
APEROL - GIN - LIMONE

10.5

SICILIAN PALOMA
TEQUILA - GRAPPA -ARANCIANTA ROSSA - LIMONE

10.5

AMALFI COLLINS
LIMONCELLO - GIN - LIMONE -SODA

10.5

ILARIO SPRITZ / 0.0% ILARIO SPRITZ
CAMPARI - ARANCIATA ROSSA - PROSECCO

9.5

RABARBA - MITO
ZUCCA RABARBARO - CAMPARI - VERMOUTH

10.5

EMILIA SPRITZ
LAMBRUSCO - ZUCCA RABARBARO - SODA

10.5



C L A S S I C I
SPRITZ / 0.0% SPRITZ
APEROL/CAMPARI/SELECT/LIMONCELLO/HUGO/SARTI ROSA 

9.5

0.0% BITTER / 0.0% LIMONCELLO / 0.0% HUGO

MILANO-TORINO
CAMPARI - VERMOUTH

8.5

AMERICANO 
CAMPARI - VERMOUTH - SODA

8.5

NEGRONI / 0.0% NO-GRONI
GIN - CAMPARI - VERMOUTH

10

SBAGLIATO
PROSECCO - CAMPARI - VERMOUTH

9.5

BOULEVARDIER
BOURBON - CAMPARI - VERMOUTH

10.5

MONTENEGRONI
AMARO MONTENEGRO - GIN - VERMOUTH

10.5

CAMPARI SHAKERATO
CAMPARI

9.5

ESPRESSO MARTINI
VODKA - KAHLUA - ESPRESSO

10.5



BIANCO S.L. VINO FRIZZANTE (PET-NAT)
VENETO - GARGANEGA ‘24

48

B O L L I C I N E

B I A N C O

PROSECCO SPUMANTE DOC
TREVISO - GLERA

8 | 40

LAMBRUSCO DI SORBARA
EMILIA-ROMAGNA - LAMBRUSCO ‘24

45

LEALE BIANCO
EMILIA-ROMAGNA - TREBBIANO/CHARDONNAY

5 | 25

SOAVE TORRE DEL FALASCO
VENETO - GARGANEGA ‘24

6 | 30

TOLLOY PINOT BIANCO
ALTO-ADIGE - PINOT BIANCO ‘25

7 | 35

LAMBRUSCO SALOMINO DI SANTA CROCE
EMILIA-ROMAGNA - LAMBRUSCO

7 | 35

SPECIAL CUVÉE FRIZZANTE
TREVISO - GLERA

36



LEGERO LA GINESTRA

TURNO ROSSO MOVIA

TOSCANA - SANGIOVESE ‘23

53

BRDA - CABERNET SAUVIGNON/MERLOT ‘20

56

A R A N C I O N E

R O S S O

VIGNA ROCCA
EMILIA-ROMAGNA - ALBANA ‘24

8 | 40

BLUSH ROSÉ TROVATI
ALTO-ADIGE - PINOT GRIGIO ‘24

6 | 30

LEALE ROSSO
EMILIA-ROMAGNA - SANGIOVESE ‘24

5 | 25

CASTEL PIETRA
ALTO-ADIGE - TEROLODEGO ‘23

6 | 30

COSTE DI MORO
ABRUZZO - MONTEPULCIANO ‘20

8 | 40

R O S A T O

VINI BIOLOGICI



V E RM U T E R I A

PUNT E MES L’ORIGINAE
TORINO - AMARO - DOLCE - SCORZA D’ARANCIA

BERTO ROSSO / BIANCO
CASTELNUOVO DON BOSCO - VINO - ALPINE

ROSSO ANTICO
BOLOGNA - ARANCIA - NOTE BALSAMICHE

CINZANO BOTTEGA 1757 ROSSO / BIANCO
TORINO - SPEZIE - ERBE AROMATICHE

CARPANO ANTICA FORMULA
TORINO - VANIGLIA - SPEZIE

COCCHI RICETTA L’ORIGINALE
TORINO - CACAO - RABARBARO

COCCHI BAROLO CHINATO
TORINO - NEBBIOLO - FINALE AMARICANTE

CINZANO ROSSO - BIANCO
TORINO - SPEZIE DOLCI - AGRUMI

4

4.5

5

6

8

8.5

9.5

10.5

TONICA +4

50ML SERVITO CON SPICCHIO  D’ARANCIA



A M A R I
AMARO MONTENEGRO
BOLOGNA - ARANCIA - VANILLA

LUCANO
PISTICCI - SALVIA - ARANCIA AMARA

CYNAR
PADOVA - CARCIOFO - ERBE AMARE

VECCHIO DEL CAPO
CALABRIA - AGRUMI - LIQUIRIZIA - GINEPRO

FERNET-BRANCA
MILANO - MENTA - RABARBARO

averna
SICILIA - AGRUMI - ERBE MEDITERRANEE

ramazzotti
MILANO - ARANCIA - CARDAMOMO - ROSMARINO

zucca rabarbaro
MILANO - RABARBARO - ARANCIA - CANNELLA

nonino
FRIULI - ARANCIA - TIMO - CORTECCIA CHINA

4.5

5

5

5

5

5

5

5

9.5

50ML



G R A P P A  &  B R A N D Y
BOTTEGA FUME 5

POLI SARPA 6

NONINO BARRIQUE 7

SIBONA 5 ANNI 9.5

DOMENIS 1898 STORICA NERA 10.5

SIBONA 8 ANNI 11.5

VECCHIA ROMAGNA ETICHETTA NERA 4.5

POLI 3 ANNI 5.5

 35ML

VENETO - UVA PASSA - VANIGLIA - SPEZIE DOLCI

VENETO - UVA ROSSA - FRUTTI DI BOSCO - ROSA

FRIULI - LEGNO - VANIGLIA - FRUTTA MATURA

PIEMONTE - ROVERE - TABACCO - SPEZIE

FRIULI - VINACCE - PROFUMO INTENSO - FINALE MORBIDO

PIEMONTE - FRUTTA SECCA - TABACCO - ROVERE

EMILIA-ROMAGNA - VANIGLIA - CANNELLA - CHIODI DI GAROFANO

VENETO - ROVERE - VANIGLIA - FRUTTA SECCA

VECCHIA ROMAGNA 18 ANNI RISERVA 16.5
EMILIA-ROMAGNA - FRUTTA SECCA - TABACCO - CANNELLA



L I Q U O R I
LIMONCELLO 4

LIQUORE al caffè 4.5

LUXARDO CHERRY SANGUE 5

AMARETTO 5

STREGA 5

CHINOTTO 5

MEDITERRANEA VIOLETTA 5

SAMBUCA 5.5

SAMBUCA NERA 6

ROSOLIO DI BERGAMOTTO 6.5

35ML

B I R R A
4BIRRA MORETTI

5AFFLIGEM BLOND

5AFFLIGEM BLOND 0.0%

2 5 C L



ZENZERO 4

A C Q U A  &  B I B I T E
COKE / ZERO 3

C A F F E  &  T È  

ACQUA PANNA / SAN PELLEGRINO 25CL 3

CRODINO / SAN BITTER 3.5

SUCCO D’ARANCIA FRESCO 4

YOGA PERA 4

ESTATHÉ PESCA / LIMONE 4

SAN PELLEGRINO ROSSO / LIMONE / CHINOTTO / TONICA 4

SAN PELLEGRINO GINGER BEER 4

ACQUA PANNA / SAN PELLEGRINO 75CL 5

ESPRESSO 3

AMERICANO 3

ESPRESSINO 3

CAPUCCINO 3.5

DOPPIO 4

LATTE 4

CAFFE CREMA (FREDDO) 5

TE (CAMOMILLA, TÈ VERDE, ROOIBOS, EARL GREY) 3.5

CAFFÈ CORRETTO 6.5

AL BANCO 1€ MENO

MENTA 4


